2014 LA GRAPPA del BALZE D’ISTRICE
il fagliato — azienda agricola

Degustazionsnotiz:

Barrigue-Variante - Auserlesene weiche
Holz und Honig Aromen

Weisse Variante - Ausserordentlich fruchtig
mit langem Finale

Herstellung: Ausschliesslich aus eigenem
Trester mittels traditioneller Wasserbad-
Methode im diskontinuierlichen Verfahren.
Von der kleinen Distillerie Alboni in Colle
Val d'Elsa mit viel Sorgfalt ausgefGhrt.

Ausbau: Im Stahltank, einen grossen Tell
anschliessend in Barrique.

Produktionszone: Chianti Classico

Alkohol: 42.0%

Jahresproduktion : limitiert auf total 306
Flaschen

il tagliato — azienda agricola, via barbiano 22, i-50022 greve in chianti
tel: 331 229 22 08, info@iltagliato.com, www.iltagliato.com



